
：食品ロス

容積（千㍑）

事務所ビル
店舗ビル
・百貨店

ホテル
・旅館

集会場・劇場
・娯楽場

学校・図書館
・研修所

製造工場
・倉庫

全業種合計 全業種合計

一般の調理くず,加工原料くず,製造工程
不良品,販売前の除外外葉等

3,506.0 13,943.9 1,170.3 581.0 15.3 126.6 19,343.1 37,890

過剰除去・過剰残存食材　①
（調理・加工工程等から発生した食品）

0.0 219.1 0.0 0.0 0.0 0.0 219.1 1,570

細計 3,506.0 14,163.0 1,170.3 581.0 15.3 126.6 19,562.2 39,460

ご飯・うどん・パスタ等の作り置き　② 5,870.9 1,174.7 480.7 568.3 0.0 0.0 8,094.6 9,943

生鮮食品の手つかず食料品③　（乾物含む。
ｶｯﾄ野菜等含む。ﾄﾚｲ･ﾊﾟｯｸ包装生鮮食品含む。）

374.1 9,993.9 103.6 0.0 0.0 0.0 10,471.6 19,896

加工食品の手つかず食料品　④ 2,542.4 2,860.6 467.8 266.1 32.9 32.3 6,202.1 17,596

食品衛生法に基づく保存試料 342.4 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 342.4 539

その他の手をつけていない食料品　⑤ 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0

細計 9,129.8 14,029.2 1,052.1 834.4 32.9 32.3 25,110.7 47,974

一般厨芥類（食べ残し等）　⑥ 8,819.2 6,378.3 3,554.5 949.6 86.7 265.1 20,053.4 15,164

茶殻・コーヒー殻・ティーバッグ等 4,640.9 590.4 785.0 268.0 49.1 64.6 6,398.0 8,683

ペットフード 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0

厨芥類合計 26,095.9 35,160.9 6,561.9 2,633.0 184.0 488.6 71,124.3 111,281

 食品ロス合計（①＋②＋③＋④＋⑤＋⑥） 17,606.6 20,626.6 4,606.6 1,784.0 119.6 297.4 45,040.8 64,169

総ごみ量に対する食品ロスの割合（％） 27.8 33.9 28.5 18.2 7.1 3.5 28.1 5.4

厨芥類に対する食品ロスの割合（％） 67.5 58.7 70.2 67.8 65.0 60.9 63.3 57.7

容積（％）

事務所ビル
店舗ビル

・百貨店

ホテル

・旅館

集会場・劇場

・娯楽場

学校・図書館

・研修所

製造工場

・倉庫
全業種合計 全業種合計

一般の調理くず,加工原料くず,製造工程
不良品,販売前の除外外葉等

13.4% 39.7% 17.8% 22.1% 8.3% 25.9% 27.2% 34.0%

過剰除去・過剰残存食材　①
（調理・加工工程等から発生した食品）

0.0% 0.6% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.3% 1.4%

細計 13.4% 40.3% 17.8% 22.1% 8.3% 25.9% 27.5% 35.5%

ご飯・うどん・パスタ等の作り置き　② 22.5% 3.3% 7.3% 21.6% 0.0% 0.0% 11.4% 8.9%

生鮮食品の手つかず食料品③　（乾物含む。
ｶｯﾄ野菜等含む。ﾄﾚｲ･ﾊﾟｯｸ包装生鮮食品含む。）

1.4% 28.4% 1.6% 0.0% 0.0% 0.0% 14.7% 17.9%

加工食品の手つかず食料品　④ 9.7% 8.1% 7.1% 10.1% 17.9% 6.6% 8.7% 15.8%

食品衛生法に基づく保存試料 1.3% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.5% 0.5%

その他の手をつけていない食料品　⑤ 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%

細計 35.0% 39.9% 16.0% 31.7% 17.9% 6.6% 35.3% 43.1%

一般厨芥類（食べ残し等）　⑥ 33.8% 18.1% 54.2% 36.1% 47.1% 54.3% 28.2% 13.6%

茶殻・コーヒー殻・ティーバッグ等 17.8% 1.7% 12.0% 10.2% 26.7% 13.2% 9.0% 7.8%

ペットフード 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%

厨芥類合計 100.0% 100.0% 100.0% 100.0% 100.0% 100.0% 100.0% 100.0%

注)一般厨芥類（食べ残し等）には流出水分等も含む。四捨五入の関係から個々の項目の和と細計・合計が一致しない場合がある。
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表８ 食品廃棄物の排出状況 

 

 

 


