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ふぁみり～たると
ふるぅつふぁみり～
ふぁみり～たると
ふるぅつふぁみり～

Pargolo
（パルゴロ）
Pargolo
（パルゴロ）

串揚げ 串焼き 
くし山甘栄堂

ふぁみり～たると・ふるぅつふぁみり～
【住所】梅香3-29-18
【営業時間・休業日】
〈ふぁみり～たると〉11:00～18:00
〈ふるぅつふぁみり～〉9:00～18:00（日・祝日9:00～17:00）
（どちらも木曜休業）　☎6466-7008

55

Pargolo（パルゴロ）
【住所】四貫島1-1-39
【営業時間・休業日】12:00～(ラストオーダー13:30)
　　　　　　　　 18:00～(ラストオーダー20:00)
(火・水曜休業）　※不定休あり、SNS等でご確認ください。　☎6464-0651

55

甘栄堂
【住所】高見2-7-14
【営業時間・休業日】10:00～18:00 （金曜休業）

77
串揚げ 串焼き くし山
【住所】梅香３-３２-１３ 寿司吉ビル１Ｆ
【営業時間・休業日】
11:30～14:00（ラストオーダー14:00）
17:00～26:00（ラストオーダー25:00） 
（休業なし）　☎6450-8717

77
Instagram
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HP

　気取らない雰囲気が地元客
を惹きつける大衆焼肉店。お
肉の評判を聞きつけて他府県
からの来店も多い人気店です。

　昭和・平成・令和と
愛され続けるたこ焼き
店。トロトロの柔らか
さで、女性でも15個ペ
ロッと食べられます。

　フルーツ専門店「ふるぅ
つふぁみり～」が運営す
るフルーツタルトの専門
店。旬の味が楽しめます。

　　フルーツ専門店「ふるぅ
つふぁみり～」が運営す
るフルーツタルトの専門
店。旬の味が楽しめます。

　イタリア製のピッ
ツァ用薪窯のある
オープンキッチンで
ライブ感が楽しめる
イタリア料理店です。

　　イタリア製のピッ
ツァ用薪窯のある
オープンキッチンで
ライブ感が楽しめる
イタリア料理店です。

　各テーブルには通路
側に暖簾を設置。半個
室としてくつろげる空
間で、揚げたての串カ
ツが楽しめます。

　　各テーブルには通路
側に暖簾を設置。半個
室としてくつろげる空
間で、揚げたての串カ
ツが楽しめます。
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イタリア食堂
MARII-KENT

　自家製生パスタが人気のイタリア料理
店。野菜がたっぷりの前菜盛り合わせな
ど本格料理がソムリエ厳選のワインと一
緒に楽しめます。

たこ焼き15個150円、
30個300円。
たこ焼き15個150円、
30個300円。

（左）子持ち昆布と山芋
（右）海老のしそ巻き 各350円
（左）子持ち昆布と山芋
（右）海老のしそ巻き 各350円

熊本菊池産プレミアム
モッツァレラチーズの
マルゲリータ2,200円は
日本ナチュラルチーズ
アワードを受賞したミルキーな
モッツァレラチーズを使用。

熊本菊池産プレミアム
モッツァレラチーズの
マルゲリータ2,200円は
日本ナチュラルチーズ
アワードを受賞したミルキーな
モッツァレラチーズを使用。

ふぁみり～たると626円は
季節の旬のフルーツの食べ頃を見極め、
タルト土台に約5種類詰め込んだ逸品。
※季節によりフルーツの内容は変わります。

ふぁみり～たると626円は
季節の旬のフルーツの食べ頃を見極め、
タルト土台に約5種類詰め込んだ逸品。
※季節によりフルーツの内容は変わります。

隣接する「ふるぅつふぁみり～」
には新鮮な果物がズラリ！
隣接する「ふるぅつふぁみり～」
には新鮮な果物がズラリ！

黒タン厚切り2,420円は
希少な黒毛和牛のタンを
厚切りで。シンプルに
塩と山葵で食べるのが◎。

自家製パンチェッタと
龍のたまごのカルボナーラ
1,500円は卵を割って絡めた
パスタを味わった後、濃厚な
チーズクリームソースでさらにおいしく！

おそらく

日本一安い

たこやき

おそらく

日本一安い

たこやき

おそらく

日本一安い

たこやき

釜で焼いたピザが

最高に美味しい！

ピザで感動したのは

初めてでした！

釜で焼いたピザが

最高に美味しい！

ピザで感動したのは

初めてでした！

釜で焼いたピザが

最高に美味しい！

ピザで感動したのは

初めてでした！

フルーツもタルトも両方美味しいです

フルーツもタルトも両方美味しいです

フルーツもタルトも両方美味しいです

一串ずつ出てきて、

毎回工夫されたネタで

飽きないです。
一串ずつ出てきて、

毎回工夫されたネタで

飽きないです。

とにかく美味しい！

お肉の質も良く品数も

豊富です！ 

 メニューも豊富で、

お値段もお手頃なのに、

本格的なイタリア料理を

美味しく楽しめます。

※価格は全て税込です。
　店舗情報は取材当時のものです。変更になる可能性があります。
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自家製生パスタが人気のイタリア自自自家製生パパスタが人気のイタリ

自慢の生パスタを
ソースでいただく
新スタイル

自慢の生パスタを
ソースでいただく
新スタイル

伝統の味を守りつつ
時代にマッチした
店作りを

伝統の味を守りつつ
時代にマッチした
店作りを


