
 

令和８年度  

大阪市中央卸売市場食の安全・安心連絡会 次第 

 

 

令和８年７月 14 日(火)  

午後4時00分～ 

本場業務管理棟15階第３会議室 

 

１ 開 会 

 

２ 企画課長あいさつ 

 

３ 議題   令和７年度実施結果報告 

    令和８年度実施計画 

・本    場 

・東部市場 

・南港市場 

・企画課 

 

４ その他 

  

    ５ 閉 会 

 



（本場） 

令和7年度実施内容 

 

１ 実施事業 

実施月日 事 業 名 場 所 内 容 

年間 食中毒予防関連等 

啓発広報事業 

衛生教育事業 

 ・食中毒予防啓発放送、「食中毒注意報発令中」プレート掲示

等（6/24-9/30） 

・衛生講習会・見学会 

水産卸業者    14名(4/4） 

市場新規採用者  41名(4/22) 

   ふぐ取扱業者    31名(11/27） 

市場関連業者等     27名(4/7,5/31,9/29,10/23） 

JICA        8名(8/1) 

大学生           64名(8/5,9/9,10,10/7） 

検疫所      1名(2/6) 

大安研       1名(3/13) 

市場見学ツアー    160名

（5/23,6/19,20,21,10/23,24,11/14,12/4,2/5） 

・本場広報誌による情報発信 

vol.117：暑い夏 細菌性食中毒に注意  6/16 

vol.118：「クドア」による食中毒にご用心 9/16 

vol.119：冬期に流行するノロウイルスによる食中毒注意！     

12/16 

vol.120：HACCP？何それ？美味しいの？   3/16 

7月4日 
本場食品衛生協会

第１回理事会 

食品衛生

検査所研

修室 

・令和6年度事業及び決算報告案の承認 

・令和7年度事業計画案等及び決算案の承認 

・役員の一部変更案の承認 

7月18日 
食中毒予防キャン

ペーン 

本場敷地

内 

・市場内を 4 班体制で巡回し、本場食品衛生協会各会員団体に啓

発用うちわ・タオル・ﾎﾟｹｯﾄﾃｨｯｼｭを配布した。 

7月29日 

食品衛生講習会（本

場食品衛生協会・食品

衛生検査所共催） 

大ホール 
・食中毒予防等について、 

市場内業者等を集めて講習会を開催 48名 

8月8日 
本場食品衛生協会 

定期総会 
大ホール 

・令和6年度事業報告及び決算報告について 

・令和7年度事業計画案及び予算案について 

・役員の一部改選について 

11月18日 

食品衛生講演会 

（本場食品衛生協

会主催） 

大ホール 
・「ネズミ・ゴキブリ・飛翔性昆虫防除の基礎知識」 

・イカリ消毒株式会社中央営業所 高橋先生  32名 

2月20日 
本場食品衛生協会 

第２回理事会 

食品衛生

検査所研

修室 

・令和７年度 見学会及び懇親会について 

・令和７年度 衛生啓発パネルの作成について 

 

 

 

 

 

 

 



２ 検査概要（食品衛生検査所） 

 
施設数 監視指導件数 

総検査件数 

微生物学的検査 理化学的検査 

Ｒ５ ３６５ 61,657 
11,282 

1,802 9,480 

Ｒ６ ３６７ 63,373 
13,060 

1,413 11,647 

Ｒ７ ３７２ 61,839 
14,302 

2,411 11,891 

 

 

３営業施設数及び早朝監視件数 

食品関係施設数 

旧法許可 新法許可 届出 合計 早朝監視件数 

105 122 145 372 61,839 

 

 

以上 



1 

 

（ 本 場 ） 

令和８年度事業計画 

 

実施月日 事業名 

６月 ・本場食品衛生協会 第１回理事会の開催 

７月～８月 

・本場食品衛生協会 令和８年度定期総会の開催 

・食品衛生講習会（本場食品衛生協会・食品衛生検査所共催） 

・食品衛生講習会（マグロ取扱仲卸業者） 

・食品衛生講習会（綜直・飲食店・関連棟） 

・食中毒予防キャンペーン 

６月～９月 
・食中毒注意報発令による食中毒予防啓発 

（「食中毒注意報発令中」の看板設置、場内放送） 

６月、９月、 

１２月、３月 

（年４回） 

・本場広報誌「かれんとオーシー」による情報発信 

（6月15日発行：vol.121：夏の食中毒予防について、カンピロ

バクター食中毒について、食中毒発生状況・注意報発令につい

て、ふぐ処理試験のご案内） 

１０月～１１月 食品衛生講習会（ふぐ処理仲卸業者） 

１０月～１２月 ・食品衛生講演会（本場食品衛生協会主催）の開催 

１月～３月 
・本場食品衛生協会 第２回理事会の開催 

・本場食品衛生協会 見学会の開催 

 

 



（東部市場） 

令和７年度実施内容 

 

１ 実施事業 

実施月日 事業名 場所 内容 

６月13日 
食品安全推進

委員会 
市場内 

・令和６年度事業報告及び決算について 

・令和７年度事業計画（案）及び予算（案）について 

・その他 

7月１日 
食中毒予防キ

ャンペーン 
市場内 

・市場内の巡回を行い、大阪市東部中央卸売市場協会

各会員団体に啓発用ポケットティッシュを配布 

７月～９月 

食中毒注意報

の発令等の食

中毒予防啓発 

市場内 

・市場正面に「食中毒注意報発令中」の看板設置 

・場内放送（午前７時、８時） 

・せり場の入荷数量等表示装置による啓発 

 

８月１日 

夏休み子ども

市場体験ツア

ーの開催 

 

  市場内 

・夏休み子ども市場体験ツアーとして、水産イベント 

（マグロの解体ショー、魚のふれあい体験）、青果物の 

セリ見学等の開催 

７月、10月、 

12月、３月 

（年４回） 

広報誌「東部

市場ニュー

ス」による情

報発信 

 

・第81号：ノロウイルス食中毒予防のポイント 

・第82号：食中毒予防キャンペーンの実施について 

・第83号：カンピロバクター食中毒について 

・第84号：「食の安全・安心」講習会の開催について 

６月12日 

８月26日 

９月12日 

11月20日 

食品衛生 

講習会 

東部水産物 

卸協同組合 

会議室 

・ふぐ処理仲卸業者：参加者10名 

・マグロ処理仲卸業者：参加者８名 

・ゆでだこ処理仲卸業者：参加者５名 

・ふぐ処理仲卸業者：参加者16名 

２月３日 
食の安全・ 

安心講習会 

市場協会ホー

ル 

・テーマ：ノロウイルスはなぜ流行る 

・講 師：大阪健康安全基盤研究所 白井 

通年 
啓発用パネル

の掲示 

水産卸棟２階

大会議室 
・食中毒予防啓発用パネルの掲示 

 

 

２ 東部市場食品衛生検査所の検査概要 

 
施設数 監視指導件数 

総検査件数 

微生物学的検査 理化学的検査 

Ｒ５ 161 27,648 
7,308 

1,669 5,639 

Ｒ６ 162 32,298 
10,335 

1,553 8,782 

Ｒ７ 166 32,290 
10,430 

1,710 8,720 

 

 

３営業施設数及び早朝監視件数 

食品関係施設数 

旧法許可 新法許可 届出 合計 早朝監視件数 

23 92 51 166 32,290 

 



（東部市場） 

令和８年度実施計画 

 

実施月日 事業名 

５月12日 ・大阪市東部中央卸売市場協会 第62期定時総会の開催 

６月19日 ・令和８年度食品安全推進委員会の開催 

６月下旬 
・夏季の食中毒予防対策として、各団体及び事業者あて食品衛生

の意識向上を目的とした文書啓発 

８月７日 ・夏休み子ども市場体験ツアーの開催 

６月下旬～９月 
・食中毒注意報発令等の食中毒予防啓発 

（「食中毒注意報発令中」の看板設置、場内放送） 

10月または11月 
・食中毒予防キャンペーンの開催 

（食中毒予防の呼びかけ及び啓発物品の配布） 

７月、10月、 

12月、３月 

（年４回） 

・大阪市東部中央卸売市場広報誌「東部市場ニュース（食品安全

推進委員会だより）」による情報発信（第85号～第88号） 

２月下旬～３月 ・「食の安全・安心」講習会 

通年 
・食中毒予防啓発用パネルの掲示（市場協会横ギャラリー及び 

関連東棟北掲示板） 

６月～ 
・食品衛生講習会（ゆでだこ取扱い仲卸業者、マグロ取扱い仲卸

業者、ふぐ取扱い仲卸業者等） 

 

 



 

（食肉衛生検査所） 

令和７年度事業報告 

１ 実施事業 

実施月日 事 業 名 場 所 内 容 

７月～９月 

食中毒注意報の 

発令等の食中毒予

防啓発 

市場内 

・食中毒注意報発令時の場内関係事業者への電話

連絡 

・食肉衛生検査所玄関前に「食中毒注意報発令中」

の看板設置 

・場内放送（午前10時と午後１時頃）による啓発 

７月 

12月 

食品等の一斉 

取締り 
食品関係施設 

・食品等の衛生的な取り扱い等についての場内 

食品関係施設の監視指導 

通年 見学者対応 市場内 

・検査所業務及び食肉の衛生等に関する講習 

・と室内及び検査所内の見学 

・参加者２団体30名 

通年 
特定部位の除去・

分別管理の監視 

と室・ 

内臓取扱室 

・特定部位の除去及び月齢による分別管理の実施 

状況の確認 

通年 外部検証 市場内 

・衛生管理計画及び手順書の確認 

・衛生管理の実施記録の確認 

・現場での衛生管理実施状況の確認 

・衛生指標菌を対象とした微生物試験 

通年 調査研究 市場内 
・HPLCによるテトラサイクリン系抗生物質分析法

の検討他 

 

２ 検査概要 

（１）と畜検査 

 牛 豚 計 

と畜検査頭数 19,138 24,483 43,621 

精密検査頭数 118 164 282 

合格頭数 64 74 138 

全部廃棄頭数 56 96 152 

 

（２）牛海綿状脳症スクリーニング検査 

検査頭数 陽性数 

0 0 

 

（３）残留有害物質モニタリング検査 

 牛 豚 計 

合成抗菌剤 

（サルファ剤） 

検査頭数 28 11 39 

検査件数 84 54 138 

陽性頭数 0 0 0 

 

（４）放射性物質スクリーニング検査 

 検査頭数 検査件数 陽性検体数 

牛肉 30 30 0 

 



（食肉衛生検査所） 

令和８年度事業計画 

 

実施月日 事業名 

７月～９月 

・食中毒注意報の発令等の食中毒予防啓発 

（場内関係事業者への電話連絡、「食中毒注意報発令中」の看板

設置、１日２回の場内放送による啓発） 

７月・12月 

・食品等の一斉取締り 

（食品等の衛生的な取り扱い等についての場内食品関係施設の

監視指導） 

通年 

・見学者対応 

（食肉衛生検査所業務、食肉の衛生及び食中毒予防等に関する

講習並びにと室内及び検査所内の見学） 

通年 ・特定部位の除去・分別管理の監視 

通年 

・外部検証 

（衛生管理計画及び手順書の確認、衛生管理の実施記録の確認、

現場での衛生管理実施状況の確認及び衛生指標菌を対象とした

微生物試験） 

通年 
・調査研究 

（病理検査、微生物検査、理化学検査等に関する調査研究） 

 

 



（企画課） 

令和７年度事業報告 

１ 実施事業 

実施月日 事 業 名 場 所 内 容 

７/18（金） 

 

食の安全・安心

連絡会 

本場業務管

理棟15階第

３会議室 

・令和６年度実施内容報告について 

・令和７年度実施計画について 

 

１/27（火）、

２/３（火） 

食の安全・安心

講習会 

本場、東部

市場 

・市場内事業者へ食の安全・安心に関す

る意識向上を図るために講習会を実施。

令和７年度テーマ：「ノロウイルスはな

ぜ流行る～他人ごとじゃない！ウイル

ス性食中毒～」） 

通年 

ホームページ

等による情報

発信 

－ 
・「食の安全・安心の取組」のページによ

る情報発信 

 



（企画課） 

令和８年度事業計画 

 

実施月日 事業名 

７月 ・食の安全・安心連絡会の開催 

年度後半 ・食の安全・安心講習会の開催 

通年 
・ホームページ等による情報発信 

（「食の安全・安心の取組」のページ、Ｘ（エックス）） 

 

 


