
ひろげよう！つなげよう！みんなでチャレンジ！
「緑のカーテン」写真　大募集
　ご家庭や職場でチャレンジしている「緑の
カーテン」の写真を募集します。ご応募いただ
いた写真は、9月に区役所で展示するほか、
ホームページなどへ掲載させていただきます。

今年、淀川区内で「緑のカーテン」に
チャレンジしている方
応募用紙に写真を添付のうえ、送付ま
たは直接担当窓口へお渡しください。8月31日（木）必着。
写真の大きさは2L判まで。写真の裏側に氏名をご記入
ください。応募用紙は、市民協働課に設置しています。　
また、区役所ホームページからもダウンロードできます。
〒532-8501 淀川区十三東2-3-3
淀川区役所市民協働課4階41番　 6308-9409

注意事項

宛先・問合せ

夏休みリサイクルの流れ見学会 参加者募集
　リサイクル施設で、ペットボトルから
エコ商品が出来るまでの工程を見学し、
リサイクルの流れを学びましょう。

8月25日（金）　9:00～17:00　雨天決行
株式会社　松田商店（和歌山県和歌山市）

         区役所前よりバスにて現地へ
区内在住の方　※小学生以下は保護者同伴
無料※阪和道・紀ノ川サービスエリア（予定）で昼食休憩有。
昼食は各自自由・自己負担。
20名程度（申込多数抽選）
往復ハガキに、参加者全員の氏名・ふりがな・年齢・代表
者の住所・電話番号を記入し、7月31日（月）消印有効で
下記までお送りください。
東北環境事業センター「見学会担当」

         〒533-0006 東淀川区上新庄1-2-20　 6323-3511
　ヒップホップって、かっこいいけどなんだかむずかしそう・・・
そんなことないんです。やさしい先生の指導で、初めてでも楽
しく踊れるようになるよ！

区内在住の小学生
8月6日（日）、9月24日（日）、10月15日（日）
各回12：00～12：45（11：30開場）
日野ダンスアカデミー 3階（淀川区西中島3-20-9）
往復ハガキにて、７月２５日（火）必着

話電・前名おの者護保・名校学・年学・前名おの童児加参「
番号・希望日程（裏面に返信先住所）」を記入し、申込み先
へお送りください。

予約不要

１１・12月に出産予定の妊婦さんとパートナーの方
7月3日、10日(月)　13：30～15：30
保健福祉センター（区役所2階）
保健福祉課（健康相談）2階21番）
6308-9968 

妊婦教室 無料

参加費無料
小学生のみんな、レッツ、ヒップホップ！
無料ヒップホップ教室

日 程

※詳細はHPにて▶▶

参加費

※詳細はこちらから！▶▶

〒532-0011 大阪市淀川区西中島3-20-9 中島ビル3階
当担室教スンダ料無会協SJ西関）社一（

市民協働課（教育支援）４階４１番
6308-9416

申込み先

→
→

７月２０日（木）  14:00～15:00
標準的な接種期間（生後５か月～８か月）

※生後１２か月未満（１歳の誕生日前日）まで接種可能。
母子健康手帳・予防接種手帳

受付日時

持参物

７月１９日（水）１０：００～１１：００ 15歳以上。
妊娠中および妊娠の可能性のある方はご遠慮ください。
受付日時

区役所2階
対 象

対 象

結核健診

3か月児健診

受付日時・場所 7月２２日（土）保健福祉センタ－（区役所2階） ００：１1～０３：9

４０歳以上の大阪市国民健康保険加入者（昭和５３年３月
３１日までに生まれた方）、後期高齢者医療保険加入者
無料。ただし、肝炎ウイルス検査1,000円。
大阪市国民健康保険被保険者証または後期高齢者
医療被保険者証・受診券

受診券について…窓口サービス課（保険年金） 6308-9956

検査日など詳しくはお問合せください。
（大阪市ホームページで、区のがん検診の日程や取扱医療機関をご覧いただけます）。

予約不要

対 象

費 用
持参物

予約要

1歳6か月児健診
3歳児健診

平成２９年２月１５日～平成２９年３月15日生まれの方
平成２７年１２月1日～３１日生まれの方
平成２６年４月1日～３０日生まれの方

案内文書は対象者の方に6月中頃に送付しています（対象者
の範囲を変更している場合あり）。案内文書が届いていない
場合や日程の変更を希望される方はご連絡ください。

乳幼児健診
特定健康診査

区役所2階

区役所2階

健診 予約不要

予約不要

検索淀川区　健診

保健福祉課（健康づくり）
2階22番 6308-9882

問合せ

BCGワクチン接種

各種がん検診、骨量検査、風しん抗体検査、肝炎ウイルス検査

参加費

募集
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みんなで防ごう食中毒！　　　　　　　　　　　　　　　　　　 細菌性食中毒は、7～9月に集中して発生します。食品衛生の確保が大切です。 生鮮食料品は新鮮なもの
を選び、加工食品は期限表示の確認を。 調理前や生の肉・魚・卵を扱った後は、その都度、手や調理器具を洗浄、消毒しましょう。 調理は手早く、加熱
は十分にしましょう。 残った食品等はすばやく冷却しましょう。　 保健福祉課（健康づくり）2階22番　 6308-9973


